
Wettbewerbsbeitrag 

„So schmeckt Kulturregion“

1

individuell

regional

flexibel

4-Gänge-Menü

TRADITION und MODERNE



2

Gänselebermousse 
Apfel-Walnuss-Blätterteig 

Feldsalat
Himbeerdressing

Weiße Lachsforellencremesuppe 
gratinierte Quenelles

Gebackener Damhirschschinken
Spitzkohl-Heidelbeer-Gemüse 

Buchweizenknödel

Sanddorn-Eiskuppel auf Pistazienbiskuit 
Schokoladensauce



Gänselebermousse auf Apfel-Walnuss-Blätterteig und 

Feldsalat mit Himbeerdressing
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Weiße Lachsforellencremesuppe mit gratinierten Quenelles

8



Gebackener gebeizter Damhirschschinken, 

Spitzkohlgemüse mit Heidelbeeren und Buchweizenknödel

12



Sanddorn-Eiskuppel auf Pistazienbiskuit mit Schokoladensauce

19


